Omenankuorija

Kuorii, viipaloi ja poistaa siemenkodan muutamassa sekunnissa.

Perunoiden kuoriminen k&y myds nopeasti.
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Kokoaminen ja kayttd

1. Kahva (a) ja haarukka (b) on asennettu laitteeseen péinvastaiseen suuntaan
pakkaustilan s&astamiseksi, kuva 1. Tai ovat erilisesséd muovipussissa. Kaantaaksesi
ne vapauta varsivipu (c) ja vedé kahvaa ulospain. Tartu tukevasti varteen ja poista
sek& kahva etté haarukka. K&&nné ne toisinpéin ja kierré takaisin paikoilleen varteen.
Laitteesi tulee nyt olla kuvan 2 mukainen.

kuva 1 kuva 2

Imukuppimallinen kuva 3
2. Kiinnité sijoittamalla kiinnityskuppi tasaiselle pinnalle tyhjidvipu (d) itseasi kohti ja kaanta-
malla vipu oikealta vasemmalle, jolloin laite kiinnittyy.

Ruuvipuristinmallinen kuva 4
3. Kiinnité kuvan mukaisesti pdydan tai leikkuulaudan reunaan. Kéytd ainoastaan sormiasi
varmistaaksesi kiinnityksen!
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4. Kierra kahvaa siirtaéksesi vartta eteenpéin. Varmista, ettd haarukka osuu keskelle
kodanpoisto- ja viipalointirengasveista (f). Jos nain ei ole, 16ys&a siipimutteria (g), joka pitaa
renkaan paikallaan ja séada terdsrengasta ja kirista siipimutteri kuva 5.

5. Kuorimisveitsi on sd&detty n. 6 mm etéisyydelle veitsesta haarukan uloimpaan kohtaan
(h). Kuorimisvarren asentoa séadetdén ruuvista (i) myota- tai vastapaivaan, kunnes haluttu
pelivara on loytynyt.

6. Kuorimisteran on aina oltava keskella sivusuuntaan nahden seka ulotuttava 3 mm kuori-
misvarren nokan eteen kuva 6.

7. Veda kuorimisvarsi (j) alas ja lukitse se vivulla (k). Lukitus pitad kuorimisveitsen nostettu-
na, jos kiinnitat isoja hedelmia tai jos haluat kuoria vain osan hedelméasta. Pienet omenat ja
perunat tuskin kaipaavat lukitusvivun kéyttamista.

kuva 5

Laite on nyt valmis kaytettavaksi. Valitse vain k&yttotarkoitus ja suorita ohjeitten mukaiset
s8adaot.

Huomautus!
Hyvan lopputuloksen saavuttamiseksi on syyté kayttaa vain kiinteita ja tuoreita hedelmia.
Pehmeilld hedelmilla tulos saattaa olla huonompi.
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Kuoriminen, kodanpoisto ja viipalointi

Omenakuorijalla kuoritut, kodasta puhdistetut ja viipaloidut omenat sopivat erinomaisesti
piirakoihin, paksuihin omenakastikkeisiin, kuivattavaksi seka& muihin omenamakeisiin,

1. Vapauta varsi ja veda vaannin takaisin.

2. Paina omena (varsiosa edelld) tai peruna 3-pilkkiseen haarukkaan. Varmista, etta se on
keskitetty haarukkaan. Jos peruna on iso, puolita se ennen kuorimista. Halkaisukohta tulee
haarukkaan péin.

3. Tarkasta kuoren paksuus kiertdmalld omenaa pari kierrosta kuorimaveista vasten.

4. Jos terd vaatii sdatda. 10yséa teran siipimutteria ja siirré terad 18hemméaksi hedelmaé
syvempaa viiltoa ja kauemmaksi matalampaa viiltoa varten.

5. Kirista siipimutteri ja jatka kuorimista. Jos tulos ei ole haluttu, jatka saatamista.

6. Kierra kahvaa loppuun asti. Veda omenaspiraali siemenkodalta kuva 7. Erilliset renkaat
saadaan leikkaamalla spiraali halki kuva 8.

7. Kota poistetaan painamalla varsivipua ja vetamalla kahvasta. Kodanpoistaja ja viipalointi-
rengas poistavat kodan.

kuva 7
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Pelkk& kuoriminen
Omenakuorija hoitaa omenien ja perunoiden kuorimisen nopeasti ja helposti.

1. Avaa vintibn paassé oleva siipimutteri. Nain saadaan poistettua kodanpoisto- ja viipaloin-
titera. K&&nn4 teré joko sivulle tai poista kokonaan.

2. Kiinnitd omena tai peruna ja kierra kahvaa kunnes se on kuorittu. Suuri peruna vaatii
ehka halkaisemisen. Halkaistu kohta kohti haarukkaa.
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Viipalointi ja kodanpoisto ilman kuorimista

On tilanteita, jolloin kuori jatetaan paikoilleen aromin, koostumuksen tai varin vuoksi.

1. Veda kuorimisvarsi alas ja lukitse salpa. Vipu pitaa teran erilldan hedelmasta.
Perunasuikaleiden valmistus

Ensimmaéinen vaihe "ranskalaisten” ym. valmistuksessa on suikaleitten valmistus. Ei en&a
perunoitten ja rystysten hankaamista raastinrautaan. Omenankuorija tekee sen melkein
itsestéan.

1. Poista kodanpoisto-viipalointitera varren tielta.

2. S&5da kuorimistera niin 1ahelle perunaa kuin mahdollista, niin etté se uppoaa syvélle
perunaan.

3. Kierra kahvaa ja kuori peruna hyvin syvilla viiloilla.

4. Kun peruna on kuorittu koko pituudeltaan, lukitse kuorimisvarsi takaisin, veda vaantévar-
si takaisin ja vapauta kuorimisvarsi.

5. Toista kohdat 3 ja 4, kunnes kuorimistera on lian 1&helld kolmihaaraista haarukkaa.
Varotoimenpiteet ja vihjeet

1. Terat ovat teravig, ala koske niihin.

2. Tarkka seuranta on tarpeen, jos lapset kayttavat laitetta tai ovat lahella.

3. Sopii parhaiten koville, virheettdmille ja tasamuotoisille perunaille.

4. Pese ja kuivaa laite huolellisesti kayton jalkeen. Pisara kasvisdliya likkuviin osiin takaavat
kitkattoman toiminnan.
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Omenapiirakka

200g voita

1,501 sokeria

3dl vehnéjauhoja
1 kananmuna
0,75dl maitoa

11l leivinjauhetta
11l vaniljasokeria
3-4 omenaa

kanelia ja sokeria pintaan

1. Sulata vo
2. Sekoita sokeri ja voi tasaiseksi seokseksi

@ 3. Lis&a jauhot, varo kuitenkin ettei taikinasta tule lian kuivaa. Ota desin verran taikinaa sivuun, @

se ripotellaan valmiin piirakan péélle
4. Lis&4 taikinaan kanamuna, maito, leivinjauhe ja vaniljasokeri. Sekoita reippaasti tasaiseksi.
Taikina saa olla valuvaa muttei lian nesteméista.
. Kaada taikina voideltuun piirakkavuokaan ja ripottele paélle omenanpaloja.
. Ripottele pintaan sokeria ja kanelia sek& aiernmin sivuun otettu taikina

. Paista uunissa 200 asteessa n.30 min

o ~N O O

. Tarjoile hieman vetaytyneena esimerkiksi ja&teldn tai vaniljakastikkeen kera
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