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Alkuperaisten ohjeiden k&annds



Turvallisuus

Turvallisuutesi vuoksi noudata seuraavia varotoimia kayttaessasi tyhjidpakkaajaa:

* Lue ohje kokonaisuudessaan ennen ensimmaista kayttoa.

= Ala kayté laitetta maralla tai kuumalla pinnalla, tai lAmménlahteen lahell3.

= Al4 upota laitetta tai virtajohtoa veteen tai muuhun nesteeseen.

= Kytke tyhjidpakkaaja maadoitettuun pistorasiaan. Al4 kayté jatkojohtoa.

= Katkaise virta vetdmalla pistotulpasta. Ala veda virtajohdosta.

= Ala kayté laitetta, jos sen virtajohto on vaurioitunut.

= Kayta tyhjidpakkaajaa vain kayttotarkoituksen mukaisesti.

= Kayta vain tyhjidpusseja, tarvikkeita ja lisélaitteita.

= Lapset joiden k& on 8 vuotta tai yli ja henkil6t, joilla on rajoitettu fyysinen,
aistinvarainen, henkinen ominaisuus tai kokemuksen ja tiedon puute saavat kayttaa
tata laitetta ainoastaan, jos heité valvotaan tai heitd on opastettu laitteen turvalliseen
kayttddn ja he ymmartavat laitteen kaytdssa esiintyvat vaarat. Lapset eivat saa
leikkid laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistamista ja kéayttéjan

huoltotoimenpiteité ilman valvontaa.

[Tyhjiopakkaus ja elintarviketurvallisuus|

Tyhjidpakkaaminen pidentéda elintarvikkeiden sailymisaikaa poistamalla suurimman osan
iimasta ja estdmaélla ilman paasyn suljetusta pussista, jolloin hapettuminen vahenee.
Tyhjidpakkaus auttaa sailyttdmaan maun ja laadun. Se auttaa myds estamaan aerobisten
mikro-organismien kasvun, jotka voivat aiheuttaa ongelmia tietyissa olosuhteissa:

Home - Home ei pysty kasvamaan niukkahappisessa paikassa, joten tyhjiépakkaaja
estéa sen lahes kokonaan.

Hiiva — Johtaa kdymiseen, jonka voi tunnistaa sen hajusta ja mausta. Hiiva tarvitsee vetta,
sokeria ja kohtalaista lampdtilaa kasvaakseen. Se voi myods séilya ilman happea.
Jaahdyttaminen hidastaa hiivan kasvua, kun pakastaminen pysayttaa sen kokonaan.
Bakteerit — Johtaa epamiellyttdvdn hajun muodostumiseen, varin muuttumiseen ja
rakenteen muuttumiseen pehmeaksi tai limaiseksi. Oikeissa olosuhteissa clostridium
botulinum (botulismia aiheuttava organismi) voi kasvaa ilman ilmaa eika sita voi havaita



hajun tai maun perusteella. Vaikka se on erittdin harvinainen, se voi olla erittéin

vaarallinen.

Muun elintarvikesailytyksen tavoin on tarke&a tarkastaa elintarvike pilaantumisen varalta

ennen kayttoa.

Elintarvikkeiden turvallinen sailytys edellyttdd alhaista lampédtilaa. Mikro-organismien
kasvu vahenee huomattavasti alle 4 asteen ldmpétilassa. -17 asteessa pakastaminen ei
tapa mikro-organismeja, mutta estdd niitd kasvamasta. Aseta tyhjidpakatut pilaantuvat

elintarvikkeet pakkaseen, jos niita sailytetdan pitkan aikaa.

Huomaa, ettd tyhjidpakkaamisella et voi korjata jo pilaantunutta ruokaa. Sen avulla voit
vain hidastaa laadun muutokset. Maun, ulkoasun ja koostumisen sailymisajan
ennustaminen on vaikeaa, koska se riippuu elintarvikkeen idstd ja kunnosta

pakkausajankohtana.

Huomaa: Tyhjidpakkaaminen ei korvaa jaahdyttdmistd tai pakastamista. Helposti
pilaantuvat elintarvikkeet, jotka vaativat jadhdyttamista on edelleen jdahdytettava

tai pakastettava tyhjidpakkaamisen jalkeen.

Valmistelut

Vihannekset on kuorittava ennen tyhjidpakkaamista. Se pysayttaa entsyymitoiminnan,
joka voi johtaa maun, varin ja koostumuksen menettamiseen. Rydppaé vihannekset
asettamalla ne rauhallisesti kiehuvaan veteen tai mikroaaltouuniin kunnes ne ovat
keitettyja, mutta vield rapeita. Aseta ryéppaamisen jalkeen vihannekset kylméan veteen
pysayttaaksesi kypsentymisen. Kuivaa vihannekset lopuksi pyyhkeen p&aalla ennen
tyhjidpakkaamista. Tietyt vihannekset (parsakaali, ruusukaali, kaali, kukkakaali, lehtikaali
ja nauriit) paastavat kaasuja sailytyksen aikana. Siksi ne on rydppaamisen jalkeen

sailytettava pakastimessa.



[Tyhjiopakkaajan ominaisuudet|

A. Kansi

B. Sulkunauha

C. Lukitussalpa
D&E: Sulkutiivisteet

F. Lammitin



Seal time + SEAL TIME VAC TIME Vac time +
A vu vu
AUTO
- P VAC SEAL » SEALONLY Cancel / Off
» SPEED P PULSE VAC
P CANISTER » MARINATE
v Start/ On

Sulkuaika + : Sulkuajan pidentdmisté varten

Sulkuaika - : Sulkuajan lyhentamista varten

ASelaus ylospain

V Selaus alaspéain

Tyhjidintiaika + : Tyhjidintiajan pidentamista varten

Tyhjidintiaika - : Tyhjidintiajan lyhentamisté varten

Peruuta / Pois pailta: Painikkeella voit peruuttaa k&ynnissé olevan prosessin. Paina ja
pida painettuna 2 sekuntia sammuttaaksesi laitteen.

Kaynnistys / Pdille: Painikkeella voit kytked virra ja k&ynnistda prosessin.

VAC SEAL: Kun VAC SEAL on valittuna, laite tyhjioi ja sulkee pussin.

SEAL ONLY: Kun SEAL ONLY on valittuna, laite sulkee pussin.

SPEED: Kun SPEED on valittuna ja SPEED-ilmaisinvalo palaa, laite toimii korkealla
nopeudella. Paina START. SPEED-ilmaisin sammuu ja laite toimii hitaalla nopeudella.
PULSE VAC: Kun PULSE VAC on valittuna, kayttaja voi ohjata tyhjidintia.

CANISTER: Talla toiminnolla voit tyhjidida liitetyn astian.

MARINATE: Tata toimintoa kaytetdan, kun haluat sail6a tyhjidastiaan asetetun ruoan.
IPussin koon mukauttaminen|

1. Veda tarpeeksi pussia pakattavaa esinetta varten plus 5 senttimetria. Leikkaa haluttu

pituus pussirullasta saksilla tai teravalla veitsella. Varmista, etta leikkaat suoraan.
Kytke virtajohto.

2. Avaa kansi. Aseta toinen paa pussista l[ammittimen paalle. Al& huoli, jos jotain joutuu



sulkualueelle.
Sulje kansi.
Paina ON. Nayttd syttyy.
Valitse vain sulku -toiminto ja paina START. Tyhjiépakkaaja sulkee pussin oletusajalla.
Voit my&s maarittdd oman ajan painamalla Seal time + tai Seal time -.
6. Naytdn luvun laskettua nollaan pussin sulku on valmis. Mukautetun kokoinen pussi on

nyt valmis kaytettavaksi.

HUOMIO: Anna laitteelle aikaa jd&htya. Odota véahintdan 20 sekuntia sulkemisten valilla.
Raskaan k&ytdn aikana laite sammuu automaattisesti ylikuumenemisen ehkaisemiseksi.

Jos niin kay, anna laitteen jaahtya 20 minuuttia.

[Tyhjiopussien kayttaminen|

1. Aseta tyhjidpakattavat esineet valmiiksi leikattuihin tai mukautetun kokoisiin pusseihin.
Jata vahintaan viisi senttia sisalldn ja pussin ylareunan valiin supistumista varten.
Avaa kansi ja aseta pussin avoin paa sulkualueelle.

Sulje kansi ja kytke virta.

Valitse VAC SEAL. Paina START. Laite tyhjidi pussin ja sulkee sen automaattisesti.
Voit myds maarittda tyhjidintiajan ja sulkuajan asianmukaisilla painikkeilla, jonka
jalkeen paina START.

Kun haluttu tyhjié on saavutettu, laite sulkee pussin.

o

Naytén luvun laskettua nollaan tyhjidinti ja pussin sulku on valmis. Laite vapauttaa

pussin automaattisesti.

IPulssityhjionnin kayttaminen|

Normaalin tyhjidintitoiminnon paine on varsin voimakas. Se voi rikkoa tietyt herkat esineet.

Talldin voit kayttaa pulssityhjidintitoimintoa, jonka avulla voit hallita tyhjidintiaikaa ja

painetta, jotta herkka esine ei hajoa. Pakatessasi mehukkaita elintarvikkeita voit kayttaa

toimintoa estéaksesi nesteiden poistumisen.

1. Aseta tyhjidpakattavat esineet valmiiksi leikattuihin tai mukautetun kokoisiin pusseihin.
Jata vahintaan viisi senttia sisallon ja pussin ylareunan valiin supistumista varten.
Avaa kansi ja aseta pussin avoin paa sulkualueelle.

Sulje kansi ja kytke virta.
Valitse PULSE VAC. Paina “start” nappia saattaaksesi kone valmiustilaan.



5. Paina VAC time + tai VAC time - niin kauan, ettd haluamasi paine on saavutettu.
Seuraa pussin tiivistymista ja pysaytd, kun paine on sopiva. Prosessin aikana voit
keskeyttdd tyhjidinnin painamalla tatd painiketta. Paina painiketta uudelleen
jatkaaksesi tyhjidintia.

Kun haluttu paine on saavutettu, paina START-painiketta sulkeaksesi pussin.

7. Naytdn luvun laskettua nollaan tyhjiéinti ja pussin sulku on valmis.

(Tyhjiopakkaajan kayttiminen astioiden kanssal

HUOMAA: Astia ja letku eivat sisally.

Pyyhi astian kansi ja pohja ja varmista, ettd ne ovat puhtaita ja kuivia.
2. Aseta elintarvikkeet astiaan ja jatd vahintdan viisi senttia tilaa sisélléon ja kannen
valiin.
3. Aseta kansi astian paalle. Kiinnita letkun toinen p&a laitteeseen. Kiinnita toinen paa
astian kanteen. Paina sita varmistaaksesi, etta se on kunnolla kiinni.
Sulje kansi ja kytke virta.
Valitse CANISTER ja paina START.

Laite imee ilman ulos astiasta.

N o o~

Laite pysahtyy automaattisesti, kun tyhjié on luotu.

[Elintarvikkeiden sailonta|

Sailontatilassa laite tekee kaksi tyhjidintikierrosta, jolloin suolaneste saadaan nopeimmin

elintarvikkeeseen.

Tyhjidastia on taydellinen sailétyille ruoille. Séilonté voidaan suorittaa niin nopeasti siksi,
etta tyhjidinti avaa mikroreikia ruoassa, jolloin sailéntdaineet imeytyvat nopeasti.

Tarkeita vinkkeja: kun kaytat astiaa saildmiseen, astiassa on oltava saadin. Varmista, etta
astian kannen sa&din on asennossa OPEN, mutta ei asennossa VACUUM, kun sé&il6t
ruokaa.

1. Laita ruoat astiaan. Varmista, ettei astian tiivisteessa ole jauhoa tai ruoantahteita. Jata
myds hieman tyhjaa tilaa astiaan. Sulje kansi.

2. Vaanna kannen saadin asentoon OPEN.

3. Liita letku laitteen liittimeen ja astian kanteen.

4. Sulje laitteen kansi ja valitse MARINATE.



5. Paina START.

6. Kun tyhjibpaine on saavutettu, laite lopettaa tyhjidinnin automaattisesti, jolloin ilma
vapautuu takaisin astiaan. Sykli toistetaan 30 minuutin ajan, jonka jalkeen se loppuu
automaattisesti.

7. Laite tyhjiéi astian uudelleen. Edelld mainittu sykli suoritetaan kahdesti.

8. \Voit sulkea laitteen painamalla OFF-painiketta.

Hoito ja puhdistus|

Irrota laite aina pistorasiasta ennen puhdistamista.

Ala upota laitetta veteen.

Ala kayta hankausaineita puhdistamiseen.

Pyyhi ulkopinta pehmealld, kostealla liinalla ja saippualla.
Puhdista laitteen sisapuoli paperipyyhkeella.

Kuivata kaikki osat huolellisesti ennen kuin kaytat laitetta uudelleen.

No g s o=

Tyhjiokammioon voi joutua pussista imeytyneitd nesteitd. Puhdista se laimealla
tiskiaineliuoksella ja lampimalla, kostealla liinalla. Kuivaa huolellisesti.

8. Pida laitteen kansi auki, kun et kayta laitetta.

ianetsinta

Mitd&n ei tapahdu, kun painan Tyhjidinti ja sulku -painiketta:

Varmista, ettd virtajohto on oikein liitettyna pistorasiaan.

® Varmista, ettei virtajohto ole vaurioitunut mitenkaan.
® Varmista, etta pussi on asetettu oikein tyhjickammioon.
®  Anna laitteen jaahtya 25 minuuttia ja kokeile uudelleen.

Laite ei poista ilmaa pussista:

® Tarkista, ettei pussissa ole aukkoja, taitoksia tai ryppyja.

® Tarkasta sulkutiivisteiden kunto.

®  Elintarvikkeen korkea nestesiséltd voi estda pussin kunnollisen tiivistymisen. Leikkaa
pussi auki, pyyhi pussin ylaosa kuivaksi ja kokeile uudelleen.
Tarkasta, etta pussi on oikein asetettu sulkualueelle.

Varmista, ettd olet asettanut pussin oikeaan kohtaan. Kun teet pussin rullasta,



varmista, ettd leikatun osan paaty on sulkunauhan p&alla.

Pussi sulaa:

Sulkunauha on ehka liian kuuma sulkemisen aikana. Anna laitteen j&dahtya 20
sekuntia kayttdkertojen valilla. Jos pussi sulaa edelleen, anna laitteen jaéhtya kansi

aukiasennossa 25 minuutin ajan ennen kayttda.

lima paisee takaisin pussiin:

Tarkasta pussin sulku. Siina voi olla reika tai ryppy, jonka kautta ilma palautuu pussiin.
Leikkaa pussi auki ja sulje se uudelleen tai kdyta uutta pussia.

Varmista, ettei elintarvikkeen kosteus tai neste ole joutunut sulkuun. Leikkaa pussi
auki ja sulje se uudelleen tai kayta uutta pussia. Ennen tyhjidintia pakasta osittain
elintarvikkeet, joissa on paljon nestetta.

Varmista, ettei elintarvikkeessa ole teravia reunoja, jotka puhkaisevat pussin. Jos
l6ydat reian pussista, aseta elintarvike uuteen pussiin.

Varmista, ettei sulkunauhan alueelle ole joutunut nesteita.

Tarkasta sulkutiivisteiden kunto.

Paljon nesteita sisaltévien elintarvikkeiden kosteus voi estdé pussin sulkeutumisen

kunnolla. Leikkaa pussi auki, pyyhi pussin yldosa kuivaksi ja kokeile uudelleen.

Pussi ei sulkeudu:

Tarkasta, ettei esisuljetuissa kulmissa ole aukkoja, taitoksia, ryppyja tai reikia.

Paljon nesteita sisaltévien elintarvikkeiden kosteus voi estaa pussin sulkeutumisen
kunnolla. Leikkaa pussi auki, pyyhi pussin yldosa kuivaksi ja kokeile uudelleen.
Varmista, ettd sulkuaika on tarpeeksi pitka, jotta pussi on kunnolla suljettu.

Varmista, etta olet asettanut pussin oikeaan kohtaan. Kun teet pussin rullasta,
varmista, etta leikatun osan paaty on sulkunauhan paalla.

Varmista, etta olet antanut laitteen jaahtya. Odota 20 sekuntia sulkemisten valilla.

c € Tuotetta kehitetddn jatkuvasti. Piddtdmme oikeuden tehdda muutoksia



laitteeseen.

Laite ja pakkaus on hé&vitettdva paikallisten sahkdlaitteita ja pakkauksia koskevien

s&adosten ja vaatimusten mukaan. Ota yhteytté paikalliseen jatehuoltoyritykseesi.

Talld symbolilla varustettuja laitteita ei saa heittdd kotitalousjatteisiin. Laki

edellyttda, ettd havitat vanhat laitteet erilldan kotitalousjatteista. Tietoja vanhojen laitteiden

kerayspisteista saat paikalliselta viranomaiseltasi.

TRADING

Suomi Trading Oy
Areenakatu 7, 37570 Lempaala
asiakaspalvelu@suomitrading.fi
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Folj foljande sékerhetsforeskrifter da du anvander vakuumférpackaren for din sakerhets
skull.

= Las bruksanvisningen i sin helhet innan forsta anvandningen.

= Anvand inte enheten pa en vat eller het yta eller nara en varmekalla.

= Sank inte enheten eller dess elledning i vatten eller i annan vatska.

= Koppla vakuumférpackaren i ett jordat eluttag. Anvand inte férlangningssladd.

= Koppla av strdmmen genom att dra ut stickkontakten. Dra inte i strémkabeln.

= Anvand inte enheten om dess elledning ar skadad.

= Anvand endast vakuumférpackaren for de andamal som den ar menad for.

= Anvand endast vakuumpasarr, tilldggsenheter och tillbehor.

= Barn 8 ar och 6ver eller personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga,
eller som har brist pa kunskap eller erfarenhet far anvanda apparaten enbart om de
Overvakas eller har fatt instruktioner om saker anvéandning och forstar de farorna som
kan féorekomma vid anvandningen av apparaten. Barn far inte leka med apparaten.

Barn far inte rengora eller underhalla apparaten utan 6vervakning.

Vakuumférpackning och livsmedelssikerhet.|

Att vakuumférpacka livsmedel férldnger livsmedlens forvaringstid genom att avverka
storsta delen av luften och genom att stoppa luften fran att komma in i pasen. Pa sa satt
minskas oxidationen. Vakuumforpackning hjéalper med att behalla smaken och kvaliteten.
Den hjalper ocksd med att stoppa aerobiska mikroorganismers tillvéxt, som kan fororsaka
problem i vissa omstandigheter:

Mogel — Mogel kan €] vaxa i stallen med 1&g syrehalt, sa vakuumférpackaren stoppar den
nastan helt och hallet.

Jast — Leder till jasning, som man kan kanna igen fran dess lukt och smak. Jast behover
vatten, socker och mattlig temperatur for att vaxa. Jast kan ocksa overleva utan syre.
Nerkylning saktar ner jastens tillvaxt, medan nerfrysning stoppar det helt och hallet.

Bakterier — Leder till obehagliga lukter, fargférandringar och férandrar konsistensen till



mjukt och slemmigt. | ratta omstandigheter kan clostridium botulinum (en organism som
férorsakar botulism) véxa utan luft och kan inte k&nnas igen genom lukt eller smak. Fastan

den &r relativt séllsynt kan den vara valdigt farlig.

Som med annan livsmedelsférvaring ar det viktigt att granska livsmedel for forruttnelse

innan anvandning.

For saker livsmedelsforvaring kréavs lag temperatur. Mikroorganismernas tillvaxt minskar
drastiskt i en temperatur under 4 grader. Nerfrysning i -17 grader dbédar inte
mikroorganismerna men stoppar deras tillvaxt. Placera de vakuumférpackade

lattférdarvliga livsmedlen i frysen om de skall férvaras en langre tid.

Observera att man inte kan fixa férrutthad mat med att vakuumférpacka. Med hjalp av det
kan man endast sakta ner pa forandringarna i kvaliteten. Det &r svart att forutspa
hallbarheten pa smaken, utseendet och konsistensen da det beror pa livsmedlets alder

och skick vid packningstillfallet.

Observera: Vakuumférpackning ersatter inte kylning eller frysning. Livsmedel som Iatt
blir skamda och som kréver kylning ska fortsattningsvis kylas eller frysas efter att

de blivit vakuumférpackade.

Foérberedelser

Gronsakerna bor skalas innan vakuumférpackning. Det stannar enzymbildningen som kan
leda till att smaken, fargen och konsistensen férloras. Forvall gronsakerna genom att
lagga dem i svagt kokande vatten eller i mikrovagsugnen tills de &r kokta men annu
krispiga. Lagg de forvallda gronsakerna i kallt vatten for att stoppa tillagningen. Lat
gronsakerna torka pa en handduk innan vakuumfdrpackning. Vissa gronsaker (inklusive
broccoli, brysselkal, kal, blomkal, gronkal och rovor) avger gaser under forvaring.
Darfor bor de efter forvallning forvaras i kylskap.



Vakuumfoérpackarens egenskaper

D. Lock

E. Forslutningsband

F. Lasning

D&E: Forslutningstatningarna
F. Varmare



Seal time + SEAL TIME VAC TIME Vac time +
e yu Uu
AUTO
~ P VAC SEAL » SEALONLY Cancel / Off
» SPEED P PULSE VAC
P CANISTER P MARINATE
v Start/ On

Forslutningstid + : For forlangning av férslutningstiden

Forslutningstid - : For forkortning av férslutningstiden

ABIladdring uppat

V Bladdring nerat

Vakuumférpackningstid + : For férlangning av vakuumférpackningstiden
Vakuumférpackningstid - : Fér férkortning av vakuumférpackningstiden

Avbryt /| Stang av : Med knappen kan da avbryta processen som &r igang. Tryck och hall
nedtryckt i 2 sekunder for att stdnga av enheten.

Start / Pa : Med knappen kan du koppla pa strommen och starta processen.

VAC SEAL: Da VAC SEAL ar valt, vakuumforpackar enheten och forsluter pasen.

SEAL ONLY: Da SEAL ONLY éar vald forsluter enheten pasen.

SPEED: D& SPEED ar vald och SPEED-indikatorlampan lyser fungerar enheten med en
hdg hastighet. Tryck START. SPEED-indikatorn stangs av och enheten fungerar med en
lag hastighet.

PULSE VAC: Da PULSE VAC é&r vald kan anvandaren styra vakuumpackandet.
CANISTER: Med denna funktion kan du vakuumfdrpacka det fastkopplade kéarlet.
MARINATE: Denna funktion anvands da man vill vakuumférpacka maten som placerats i

karlet.

[Férandring av pasens storlek
7. Dra ut tillrackligt av pasen for de produkter du ska forpacka, plus 5 centimeter.  Klipp

eller skar av 6nskad langd med en sax eller vass kniv. Se till att du klipper eller skar



10.
11.

12.

rakt. Koppla i stickkontakten.

Oppna locket. Lagg den ena &nden av pasen pa varmaren. Det gér inget fast en
del hamnar pa forslutningsdelen.

Sténg locket.

Tryck ON. Sk&rmen tands.

Valj endast tillforslutnings-funktionen och tryck pa START. Vakuumférpackaren
forsluter pasen inom standardtiden. Du kan ocksa stalla in din egen tid genom att
trycka pa SEAL time + eller Seal time -.

Da talet pa skarmen sjunkit till noll ar pasen forsluten. Pasen &r nu fardig att

anvandas.

ANMARK: Lat maskinen svalna ner. Vanta i minst 20 sekunder mellan sténgningarna.

Maskinen stangs automatiskt av vid hard belastning for att undvika 6verhettning. Om det

hander, lat maskinen svalna ner i 20 minuter.

lAnvandning av vakuumpasar|

7.

11.
12.

Lagg livsmedlen som ska foérpackas i en forandrad eller oférandrad vakuumpase.
Lamna minst fem centimeter mellan innehallet och den 6vre kanten for krympningen.
Oppna locket och placera pasens éppna enda pa tillférslutningsomradet.

Stang locket och koppla pa strommen.

Valj VAC SEAL. Tryck START. Enheten vakuumforpackar pasen och forsluter den
automatiskt. Du kan ocksad installera  vakuumférpackningstiden och
tillforslutningstiden med de korrekta knapparna varefter man trycker pa START.

Da den lampliga vakuumen ar uppnadd forsluter enheten pasen.

Da talet pa skarmen sjunkit till noll ar pasen forsluten. Enheten frigbr pasen

automatiskt.

IAnvandning av puls-vakuumférpackning.|

Den normala vakuumférpackningsfunktionens tryck ar val hégt. Den kan soéndra vissa

skora foremal. | sana fall kan du anvanda dig av puls-funktionen, med hjalp v vilken du kan

kontrollera vakuumférpackningstiden och trycket. Da du packar saftiga livsmedel kan du

anvanda den funktionen for att hindra att vatskorna férsvinner.

8.

Lagg livsmedlen som ska forpackas i en férandrad eller oférandrad vakuumpase.
Lamna minst fem centimeter mellan innehéllet och den &vre kanten fér krympningen.



9. Oppna locket och placera pasens dppna enda pa tillférslutningsomradet.

10. Stang locket och koppla pa strommen.

11. Valj PULSE VAC. Tryck pa startknappen for standby.

12. Tryck VAC TIME + eller VAC time - sa lange tills den 6nskvarda trycket har uppnatts.
Folj pasens kondensation och stanna da trycket ar lampligt. Under processen kan du
stoppa vakuumforpackningen genom att trycka pa denna knapp. Tryck pa knappen
pa nytt for att fortsatta vakuumforpackningen.

13. Da den oOnskvarda trycket har uppnatts, tryck pa START-knappen for att forsluta
pasen.

14. Da talet pa skarmen sjunkit till noll ar pasen forsluten.

|Vakuumf6rpackarens anvandning tillsammans med kérl.|

OBSERVERA: Karlet och slangen ar inte inkluderade.

Tvétta kérlets lock och botten och se till att de &r rena och torra.
Placera livsmedel i kérlet och 1amna minst fem centimeter till dvre kanten.

10. Lagg locket pa karlet. Koppla slangens ena &nda i maskinen. Koppla andra andan
i karlets lock. Tryck pa det for att sakerstilla att det sitter fast ordentligt.

11. Stang locket och koppla pa strommen.

12. Valj CANISTER och tryck pa START.

13. Enheten suger bort all luft fran karlet.

14. Enheten stannar automatiskt da vakuumet bildats.

Vakuumférpackning av livsmedel.|

| vakuuml&ge gor enheten tva vakuumférpackningsrundor, varpa saltlosning fas snabbare
in i livsmedlen.

Vakuumkarlet ar perfekt for konserverade matvaror. Konserveringen kan utféras sa snabbt
i och med att vakuumférpackning ©ppnar mikrohdl i maten, som gor att
konserveringsédmnena sugs in fort.

Viktiga tips: da du anvander karlet for konservering bor karlet ha en regulator. Férsakra att
regulatorn i kérlets lock ar i OPEN-lage men inte i VACUUM-lage da du konserverar mat.
1. Lagg maten i karlet. Forsékra att det inte finns mjol eller matrester i karlets tatning.
Lamna ocksa lite tomt utrymme i karlet. Stéang locket.



Vrid lockets regulator till OPEN-l&age.

Koppla fast slangen i kopplingen och karlet i locket.
Sténg enhetens lock och valj MARINATE.

Tryck START.

6. Da vakuumtrycket har uppnatts slutar enheten automatiskt vakuumférpackningen och

ok~ 0N

luften frigdrs tillbaka till karlet. Cykeln upprepas 30 minuter varefter det slutar automatiskt.
7. Enheten vakuumforpackar karlet igen. Ovannamnda cykeln upprepas tva ganger.

8. Du kan stéanga av enheten genom att trycka pa OFF-knappen.

[Underhall och rengéring|

9. Koppla alltid ur stickkontakten fére rengéring.

10. Sé&nk inte ner maskinen i vatten.

11. Anvand inte starka rengéringsmedel.

12. Torka ytorna med en mjuk och fuktig trasa med lite sapa.

13. Rengér insidan av maskinen med en pappershandduk.

14. Torka alla delar noggrant innan du anvander maskinen igen.

15. Vakuumkammaren kan ha absorberat vatskor. Rengdér den med utspatt, milt
diskmedel och en varm, fuktig trasa. Torka noggrant.

16. Locket ska vara Oppet da maskinen inte anvands.

Felsékning

Ingenting hinder da jag trycker pa Vakuum- och foérslutningsknappen:

Kontrollera att strémkabeln ar inkopplad i eluttaget.

® Kontrollera att strdmkabeln inte ar skadad.
®  Kontrollera att pasen ar ratt placerad i vakuumkammaren.
® | at maskinen svalna ner i 25 minuter och férsok igen.

Maskinen suger inte ut luft fran pasarna:

® Kontrollera att pasen inte har hal, veck eller ar skrynklig.

®  Kontrollera tatningarna vid férslutningen.

® Livsmedlets hoga véatskeniva kan férhindra att pasen forsluts ordentligt.  Klipp upp
pasen, torka pasens ovansida helt torr och forsok igen.



® Kontrollera att pasen ar ratt placerad pa tillférslutningsomradet.
® Kontrollera att du har placerat pasen korrekt. Da du gor pasar fran en rulle, se till att

den klippta delen &r pa forslutningsbandet.

Pasen smalter:
®  Forslutningsbandet ar for varmt under forslutningen.  Lat maskinen svalna ner i 20
sekunder mellan varje anvandning. Om pasen fortfarande smalter, lat maskinen

svalna ner med locket dppet i 25 minuter innan anvandning.

Luft kommer in i pasen:

® Kontrollera pasens forslutning. Dar kan vara ett hal eller ett veck som gor att luft
kommer in i pasen. Klipp upp pasen och férslut den igen eller anvand en ny pase.

® Kontrollera att inte vatska fran livsmedel har kommit till forslutningen. Klipp upp
pasen och forslut den igen eller anvand en ny pase. En del livsmedel innehaller
mycket vatska och maste frysas fore vakuumférpackning.

® Kontrollera att livsmedlen inte har vassa kanter som kan skada pasen. L&gg

livsmedlen i en ny pase om du hittar ett hal i pasen.

®  Se till att det inte &r vatska vid férslutningsbanden.
®  Kontrollera tatningarna vid forslutningen.
® Livsmedel som innehaller mycket vatska kan gora att pasen inte forsluts ordentligt.

Klipp upp pasen, torka pasens ovansida helt torr och forsok igen.
Pasen forsluts inte:

Kontrollera att det inte finns dppningar, veck, skrynklor eller hal i pasen.
Livsmedel som innehaller mycket vatska kan goéra att pasen inte forsluts ordentligt.
Klipp upp pasen, torka pasens ovansida helt torr och forsok igen.
Se till att forslutningstiden ar tillrackligt lang sa att pasen &r ordentligt fast.
Kontrollera att du har placerat pasen korrekt. Da du gor pasar fran en rulle, se till att
den klippta delen ar pa forslutningsbandet.

® Lat maskinen svalna. Vanta 20 sekunder mellan varje anvandning.

Observera:



c € Produkten utvecklas kontinuerligt. Vi forbehaller oss réatten till &ndringar utan
foregaende varsel.

Bortskaffning

Enheten och forpackningen bor atervinnas enligt de lokala regleringarna och krav
gallande elektriska apparater och forpackningar. Ta kontakt med din lokala

avfallsféretaget.

Enheter som &r forsedda med féljande symbol far ej kasseras med

hushallsavfall. Lagen kraver att du atervinner gamla enheter separat fran hushallsavfallen.

Information om gamla enheters atersamlingspunkter fas fran din lokala myndighet.

TRADING

Suomi Trading Oy
Areenakatu 7, 37570 Lempaala
asiakaspalvelu@suomitrading.fi




